* PRENDI E PORTA VIA »

Lo street food napoletano firmato Partenope

PIZZA FRITTA €

Ricotta, provola di bufala, pomodoro,

5,00
pepe

FRIED PIZZA

Ricotta, provolone (buffalo), pepper

€5,00

CROCCHE

CROCCHE DI PATATE

DI PATATE

Fonduta di formaggio,

CROCCHE
DI PATATE

Stracciatella, crudo di

CROCCHE
DI PATATE

Gourmet a fantasia

1 of mortadella, pistacchio Parma, semi di sesamo, dello Chef
dtid Napoietand zucchina alla scapece Stefano LAbbate
POTATO POTATO POTATO POTATO
CROQUETTES CROQUETTES CROQUETTES CROQUETTES

“alla napoletana” Cheese fondue, Stracclatella, Parma Ham, Gourmet
mortadella and pistachio sesamo fried courgette Chef's Cholise
€ 4,50 marinated in vinegar [Stefano LAbbate]

€ 4,50

€ 4,50

€ 4,50

*  PATATE FRITTE / CHIPS *
Classiche/Classic € 4,50

Patate fritte con fonduta
di formaggio, mortadella
e pistacchio
Cheese fondue,
mortadella and pistachio

€750

Patate fritte con bacon scottato
e dopplio formaggio fuso
Seared bacon and double cheese,
melted

€750

Patate fritte con salsiccla a
punta di coltello artigianale
e dopplo formaggio fuso
Sausages and
double cheese, melted

€750

Patate fritte con wurstel
e dopplo formaggio fuso
Frankfurters and double
cheese, melted

€750

FRITTATINE
NAPOLETANE

NEAPOLITAN
FRITTERS

Salsiccia, friariell,
provola di bufala
Sausage, friarelli
[type of broccolil,
provolone (buffalo)

Prosciutto cotto, piselll
Ham, peas

€ 4,50

MONTANARE

Secondo Partenope
Chef's choice

€750

Pomodoro, mozzarella,
basilico, Grana 24 mes|
Tomato, mozzarella, basil,
Grana Padano 24 months

€5,00

SALTIMBOCCA

Salsiccia, provola di
bufala, friarielli
Sausage, provolone

(buffallo], friarelli
[type of broccoli]

€700

Polpettine di chianina,
melanzana a funghetto,
provola di bufala
Beef meatballs,
aubergine, provolone (buffalo}

€700

Crudo di Parma, fior di
latte, rucola, pomodorini
Parma Ham, fior di latte
[type of mozzarella), rocket,
cherry tomatoes

€ 8,00

INSALATE / SALADS € 9,00

PARTENOPE
nsalata, carote, zucchine alla scapece, p

_ettuce, carrot, fried courgette, marinated inv

In olio, mais, filetti di mandorle, mayo all’

olpo, gamberi, carciofi
arancia
Inegar, octopus, prawns,

artichokes in oil, sweetcorn, flaked almonds, orange mayonnaise

ULISSE

Insalata, cereali, bacon croccante, patate al rosmarino, burratina
affumicata, semi di zucca, funghi, mayo al pomodori secchi
| ettuce, mixed grains, crispy bacon, roast potatoes with rosemary, smoked

burrata, pumpkin seeds, mushrooms, sun dried

tomato mayonnaise

LEUCOSIA

Insalata, cereall, filetto di pollo, pomodoro secco, cipolla rossa,
grana 24 mesi, rucola, sesamo, mayo alla senape

[ ettuce, mixed grains, chicken breast, sun dried tomatoes, Grana Padano
24 months, red onion, rocket, sesami seeds, mustard mayonnaise

LIGEIA

NocCl, mayo

walnuts, mayonnaise

nsalata, butala 250 gr, crudaiola di pomodoro e tonno, rucola,

_ettuce, bufala mozzarella 250g, basil, garlic, tomatoes, tuna, rocket,

PlZZA A PORTAFOGLIO / FOL
MARINARA € 3,00

DED PIZZA

Pomodoro S. Marzano Dop, aglio rosso di Nubia, origano di

Pantelleria, olio evo 100% italiano
‘Marzano’ tomatoes Dop, red "Nubia” garlic, "Pa
virgin olive oil 100% ltalian

ntellerici” oregano, extra

MARGHERITA € 3,50

Pomodoro, fior di latte, Parmigiano 24 mesi, olio evo 100% ita.
Tomato, ‘Fior di latte” (type of mozzarella), Parmesan 24 months pecorino

romano, extra virgin olive oil 100% Italian

CAPRICCIOSA € 4,50

Pomodoro S. Marzano Dop, provola, salame Igp, cotto artigianale,
funghi champignon in padella, olive di Gaeta, olio evo 100% italiano
Marzano tomatoes Dop, provolone, Salami Igp, ham, pan cooked

champignon mushrooms , Gaeta’ olives, extra virgin olive oil 100% Italian

CARRETTIERA € 4,50

talian

Provola, salsiccia di Nero casertano, friarielli, olio evo 100% italiano
Provolone, "Nero Casertano” sausage, broccoli, extra virgin olive oil 100%

*Utilizziamo solo prodotti freschi. Se non disponibili selezioniamo surgelati di ottima qualita. | nostri piatti in menu possono riportare tracce di cereali contenenti glutine, crostacei, pesce, uova, arachidi, soia, latte (compreso lattosio), frutta in
guscio [noci, etc.), sedano, senape, semi di sesamo, solfiti, lupini e prodotti derivanti, molluschi e prodotti derivanti. We only use fresh products. If not available, we select high quality frozen food. Our dishes on the menu may contain traces of
cereals containing gluten, crustaceans, fish, eggs, peanuts, soy, milk (including lactose), nuts (walnuts etc], celery, mustard, sesame seeds, sulphites, hops and derivatives, molluscs and derivatives.



